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Wurzn" - so sagt man auf Tirolerisch
fur Wurst. Kamin-, Hirsch- und Lamm-
wurzn, diese appetitlichen, gerducher-
ten, haltbaren kleinen Wirste stechen

gleich ins Auge, wenn man eines der
fast 400 ,Tiroler Bauernstandl" in Os-
terreich, Deutschland und der Schweiz
besucht. Aber es werden noch vie-
le weitere Spezialititen fir die Kun-
den bereitgehalten, zum Beispiel ver-
schiedene Sorten Speck, eine reiche
Auswahl| an Biokdse wie Steinbeil3er,
Alm-Brixentaler Senner oder Tiroler
Bauernbergkdse. Bei allen handelt es
sich um echte Heumilchkise. Bio-Schiit-
telbrot, Zelten Friichtebrot, verschie-
dene Konfitliren, Stidtiroler Vernatsch-
Rotwein, Obstler, Marillenlikér - hier gibt
es typisch Tirolerisch-Alpenlandisches
fur jeden Geschmack und Bedarf.

Die Verkaufsstandorte sind auf den
Webseiten zu finden. Wer aber gern von
zuU Hause aus kaufen méchte, kann auch
24 Stunden am Tag online bestellen
(www.derTiroler.com/Shop) und dann
ins Haus geliefert bekommen. Beson-
ders reizvoll sind die Tiroler Schman-
kerlpakete mit Namen wie ,A guade
Jausn" oder ,Der Gipfel der Genlisse".
Nord-, Ost-, West- und Sudtirol, dazu
das Trentino, also die Gegend um Tri-
ent bis zum Nordufer des Gardasees
nennt man heute Europaregion Tirol,
Aus dem Gebiet, wo die Béden gesund
und die Pflanzen vitalstoffreich sind,
wo die Tiere unter natirlichen Bedin-
gungen leben, stammen die Produkte
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flir die beliebten Schmankerl. Schon
1986 begann Wolfgang Obermiller, der
Vorstand des preisgekrénten Franchise-
unternehmens, seine ldee umzusetzen
und seinen Kunden sichere und quali-
tativ einzigartige Produkte anzubieten.
Seit dieser Zeit und noch heute setzt er
sich fiir den Ausbau des Vertriebsnetzes
ein. Er hat um die 75 Franchisenehmer,
die jeweils mehrere der ansprechenden
FeinkoststandIn betreiben und, wie es in
den Webseiten heiB3t, ,Spitzenprodukte
aus dem Herzen der Alpen” offerieren.
Ebenfalls schon seit Jahren férdert
Obermuller die Slow-Food-Bewegung,
Slow Food im Gegensatz zu Fast Food,
Es geht dabei zum einen um bewuss-
ten Genuss, bei dem man sich Zeit |dsst.
Zum anderen geht es um Nachhaltig-
keit, um den Erhalt traditionell bauer-
lich-handwerklicher Strukturen und
darum, dass mit Erzeugern und Be-
schiftigten sozial umgegangen wird.
50 nutzt die Slow-Food-Bewegung al-
len Seiten, am Ende auch der Natur.
Obermiller hat rund 30 Produzenten
gefunden, Familienbetriebe ebenso wie
ticnossenschaften, Sennereien und vie-
le andere, die auf althergebrachte und
orgfiltige Art hervorragende Grund-
produkte veredeln. Da kénnen die Kun-
den mit einem guten Gefiihl zugreifen
ind genieBen, und das tun sie auch.
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Osterreich ist nicht nur wegen seiner abwechslungsrei-

chen Landschaften und kulturellen Sehenswiirdigkeiten
einen Besuch wert. Auch die zahlreichen kulinarischen
Kostlichkeiten locken in ein fruchtbares Land voller Le-
benslust. Von Vorarlberg bis ins Burgenland und von
Wien bis nach Karnten dokumentiert dieses Buch die hei-
mischen Spezialitaten, die auch tber die Landesgrenzen
hinweg bekannt sind: Ausgezeichnete Edelbrédnde und
Weine, kostliche Kdse- und Wurstspezialitdten, Pralinen
und andere sliBe Kunstwerke, genauso wie ausgewahl-
te Orte, an denen sich all dies hervorragend genieBen
lasst. Tauchen Sie ein in die Welt der rot-weiB-roten
Spezialitaten.
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